CATALEYA
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)
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Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Affogato al Caffe 5.5 €
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1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
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Strawberry
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Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic
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Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts
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Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout
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Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
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3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €
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Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil
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Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
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Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons
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wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice
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Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts
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3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
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Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
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Kalamata & Granata Olives
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Variation nach Art des Hauses
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wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
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Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
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Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



CATALEYA

F 00 B & W I N

Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



CATALEYA

F 00 B & W I N

Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House



CATALEYA

F 00 B & W I N

Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



CATALEYA

F 00 B & W I N

Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA

F 00 B & W I N

Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries



CATALEYA

F 00 B & W I N

Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



CATALEYA

F 00 B & W I N

Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House



CATALEYA

F 00 B & W I N

Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA

F 00 B & W I N

Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA

F 00 B & W I N

Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries



CATALEYA

F 00 B & W I N

Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



CATALEYA
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House



CATALEYA

F 00 B & W I N

Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA

F 00 B & W I N

Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries



CATALEYA
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



CATALEYA
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House



CATALEYA
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €



CATALEYA
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House



CATALEYA
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango
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Antipasti

Bruschetta 7.8 €

3 Scheiben gerostetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Wiirfel

Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Kéase / Knoblauch
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic

Vitello Tonato 18 €

Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch

Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernépfel / Grillgemiise / Pinienkerne
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts

Pulpo 15.5 €

Gegrillte Tentakel / Krduter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout

Melanzane 10.9 €

Gegrillte Aubergine / Tomaten Sauce / Mozzarella Kise / Parmesan Kése
Grilled Eggplant / Tomato Sauce / Mozzarella Cheese / Parmesan Cheese

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Krauter 5.7 €
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs

Feta 12.9 €

Gebackener Feta Kése / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade

Gambas 17.5 €

5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivendl
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil

Rinder Carpaccio 18 €

Hausgemachte Kurkuma Créme / Parmesan Kése / Rucola / Kaltgepresstes Olivenol
Beef Carpaccio / Homemade Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Cold Pressed Olive Oil

Kalamata & Granata Oliven 6 €

Kalamata & Granata Olives

Antipasti CATALEYA 19.5 €

Variation nach Art des Hauses
Variation on the Type of the House
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Salate & Bowl's

Kleiner Beilagensalat 6.5 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Niisse / Croltons / Sprossen
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Crotitons / Seats

Mediterraner Bauernsalat 13.9 €

Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Kise
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese

Caesar Salad 12.9 €

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Kése / Kirsch Tomaten / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croltons

CATALEYA Salat Bowl 159 €

Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado

Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / Niisse / Crofitons / Haus Dressing
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Crotitons / House Dressing

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 €

Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Karotten Stifte / Avocado
Quinoa / Saisonale Friichte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce

Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Carrot / Avocado
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce

Wrap

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €)
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing

Parmesan Kidse / San Marzano Tomaten Ragout / Crotitons
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / CroGtons

Salate / Bowl's & Wrap

wihlbar mit
Salad’s / Bowl's & Wrap
available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Risotto (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Risotto Waldpilze & Parmesan Kise 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Forest Mushrooms & Parmesan Cheese

Risotto wahlbar mit / Risotto available with:
Gegrillten Hahnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €

Pasta (Auch vegan moglich / Also vegan possible)

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €)
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenol / Chili

Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Kése
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic
Cherry Tomatoes / Arugula/ Parmesan Cheese

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €)

Griines Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Kéase / Pinienkerne
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €)
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivendl / Kirsch Tomaten

Kalamata Oliven / Parmesan Kése / Rucola
Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula

Tagliatelle Parmigiano 16.9 € (Kleine Portion / Small Portion 12.9 €)

Getriiffelt / Sahne / Parmesan Kése
Truffled / Cream / Parmesan Cheese

Pasta wiahlbar mit / Pasta available with:
Gegrillten Hihnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 €
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 €
Tofu / Tofu +5 €
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 €
Gebratener Lachsschnitte / Fried Salmon +9 €
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Hauptgerichte

Pochiertes Lachsfilet 25.9 €

Weillweinsud / Senf Sauce / Wurzelgemiise / Petersilienkartoffeln
Poached Salmon Filet / Mustard Sauce / Root Vegetables / Parsley Potatoes

2 Gegrillte Hihnchenbrustspiefle 21.9 €

Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemiise / Lauwarmer Couscous
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €)

Vom Kalb / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €)

Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice

Schwiibischer Rinder Rahmsauerbraten 26 € (Kleine Portion / Small Portion 22 €)

Hausgemachte Spétzle / Karamellisierter Apfel / Preiselbeeren
Homemade Spaetzle / Caramelized Apple / Cranberries

Schwibischer Zwiebelrostbraten 34 €

Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spétzle / Zweierlei Zwiebeln
Swabian roasted Beef / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions

Gegrilltes Rumpsteak 34 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries

Gegrilltes Rumpsteak Surf " n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 €

Pfeffersauce / Saisonales Gemiise / Steakhouse Fries
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Pepper Sauce / Saisonale Vegetables / Steakhouse Fries
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Dessert

Hausgemachtes Panna Cotta 7.5 €

Bourbon Vanille / Weille Schokolade / Beerengriitze
Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Berry Compote

Hausgemachter NY Lemon Cheesecake 7.9 €

Beerengel / Friichte
Homemade / Berry Jelly / Fruits

Affogato al Caffe 5.5 €
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso

1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso

Eiscreme pro Kugel / Tce Cream per scoop 2.5 €
Bourbon Vanille

Erdbeere

Schokolade

Bourbon Vanilla
Strawberry
Chocolate

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 €
Cassis

Mango

Cassis

Mango



