
 
Pfifferlinge 
 

Pfifferling Cremesuppe / Croûtons 7 € 
Chanterelle Cream Soup / Croûtons 
 

Pfifferling Cremesuppe / Croûtons / 1 gebratene Black Tiger Garnele 10.5 € 
Chanterelle Cream Soup / Croûtons / 1 fried Black Tiger Shrimp 

 

Rinder Carpaccio 18 € 
Sautierte Pfifferlinge / Kurkuma Crème / Parmesan Käse / Rucola / Kaltgepresstes Olivenöl 
Beef Carpaccio / Sautéed Chanterelles / Turmeric Cream / Parmesan Cheese / Arugula / Cold Pressed Olive Oil 

 

Rucola Salat 10.9 € 
Sautierte Pfifferlinge / Kirschtomaten / Parmesan / Croûtons 
Arugula Salad / Sautéed Chanterelles / Cherry Tomatoes / Parmesan Cheese / Croûtons 
 

Risotto Finferli 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €) 
Pfifferlinge / Parmesan Käse 
Chanterelles / Parmesan Cheese 
 

Tagliatelle Finferli 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €) 
Pfifferlinge / Kaltgepresstes Olivenöl / Kirschtomaten / Parmesan Käse / Rucola 
Chanterelles / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Parmesan Cheese / Arugula 
 
 

Risotto / Pasta & Salat wählbar mit  
Risotto / Pasta & Salad available with 

Gegrillten Hähnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 € 
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 € 

Tofu / Tofu +5 € 
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 € 

 
 

 
 

Gegrilltes Rumpsteak 34 € 
Kräuterbutter / Sautierte Pfifferlinge / Steakhouse Fries 
Herb Butter / Sautéed Chanterelles / Steakhouse Fries 
 

Gegrilltes Rumpsteak Surf ´ n Turf mit 2 Black Tiger Riesengarnelen 41 € 
Kräuterbutter / Sautierte Pfifferlinge / Steakhouse Fries 
Grilled Rump Steak / 2 Black Tiger King Shrimps / Herb Butter / Sautéed Chanterelles / Steakhouse Fries 



 
Antipasti 

 

Burrata & Mango 13.9 € 
Mariniert / Rucola / Roter Pfeffer 
Marinated / Arugula / Red Pepper 
 

Bruschetta 7.8 € 
3 Scheiben geröstetes Ciabatta / San Marzano Tomaten Würfel 
Zwiebeln / Basilikum / Parmesan Käse / Knoblauch 
3 Slices roasted Ciabatta / San Marzano Tomatoes / Onions / Basil / Parmesan Cheese / Garlic 

 

Vitello Tonato 18 € 
Tranchen vom rosa gebratenen Kalbsfleisch 
Hausgemachte Thunfisch Sauce / Kapernäpfel / Grillgemüse / Pinienkerne 
Slices of pink fried Veal / Homemade Tuna Sauce / Hijak / Grilled Vegetables / Pine Nuts 

 

Pulpo 15.5 € 
Gegrillte Tentakel / Kräuter / Knoblauch / Hummus / San Marzano Tomaten Ragout 
Grilled Tentacle / Herbes / Garlic / Hummus / San Marzano Tomato Ragout 

 

3 Scheiben Knoblauch Ciabatta / Kräuter 5.7 € 
3 Slices Garlic Ciabatta / Herbs 

 

Feta 12.9 € 
Gebackener Feta Käse / Sesam Mantel / Hausgemachte Tomaten Marmelade 
Baked Feta Cheese / Sesame / Homemade Tomato Marmelade 

 

Gambas 17.5 € 
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Knoblauch / Chili / Kaltgepresstes Olivenöl 
5 fried Black Tiger King Shrimps / Garlic / Chili / Cold Pressed Olive Oil 

 

Kalamata & Granata Oliven 6 € 
Kalamata & Granata Olives  

 

Antipasti CATALEYA 19.5 € 
Variation nach Art des Hauses 
Variation on the Type of the House 

 



 
Salate & Bowl´s 

 

Kleiner Beilagensalat 6.5 € 
Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Nüsse / Croûtons / Sprossen 
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Nuts / Croûtons / Seats 

 

Mediterraner Bauernsalat 13.9 € 
Kirsch Tomaten / Gurken / Oliven / Peperoni / Zwiebeln / Oregano / Feta Käse 
Cheery Tomatoes / Cucumber / Olives / Peperoni / Onios / Oregano / Feta Cheese 

 

Caesar Salad 12.9 € 
Romana Blattsalat / Parmesan Dressing / Parmesan Käse / Kirsch Tomaten / Croûtons 
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / Cherry Tomatoes / Croûtons 

 

CATALEYA Salat Bowl 15.9 € 
Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen / Avocado 
Quinoa / Saisonale Früchte / Granatapfel Kerne / Nüsse / Croûtons / Haus Dressing 
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats / Avocado 
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / Nuts / Croûtons / House Dressing 

 

CATALEYA Couscous Bowl 15.9 € 
Couscous / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Edamame / Avocado 
Quinoa / Saisonale Früchte / Granatapfel Kerne / CATALEYA Hausgemachte Asia Dip Sauce 
Couscous / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Edamame / Avocado 
Quinoa / Saisonal Fruits / Pomegranate Seeds / CATALEYA Homemade Asia Dip Sauce 

 

Wrap 
 

Wrap mit Steakhouse Fries 12.9 € (ohne Fries / without Fries 7.9 €) 

Romana Blattsalat / Parmesan Dressing 
Parmesan Käse / San Marzano Tomaten Ragout / Croûtons 
Romaine Lettuce / Parmesan Cheese Dressing / Parmesan Cheese / San Marzano Tomato Ragout / Croûtons 

 

Salate / Bowl´s & Wrap 
 wählbar mit 

Salad´s / Bowl´s & Wrap 
available with: 

Gegrillten Hähnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 € 
Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 € 

Tofu / Tofu +5 € 
3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 € 

Sautierte Pfifferlinge / Sautéed Chanterelles +4.5 € 



 
Pasta (Auch vegan möglich / Also vegan possible) 
 

Tagliatelle Gambas 26 € (Kleine Portion mit 3 Garnelen / Small Portion with 3 Shrimps 18 €) 
5 gebratene Black Tiger Riesengarnelen / Kaltgepresstes Olivenöl / Chili 
Knoblauch / Kirsch Tomaten / Rucola / Parmesan Käse  
5 fried Black Tiger King Shrimps / Cold Pressed Olive Oil / Chili / Garlic 
Cherry Tomatoes / Arugula /  Parmesan Cheese 
 

Tagliatelle Pesto Verde 17.9 € (Kleine Portion / Small Portion 13.9 €) 
Grünes Pesto / Sahne / Rucola / Kirsch Tomaten / Mozzarella Käse / Pinienkerne 
Green Pesto / Cream / Arugula / Cherry Tomatoes / Mozzarella Cheese / Pine Nuts 
 

Tagliatelle Pomodoro 14.9 € (Kleine Portion / Small Portion 10.9 €) 
Tomaten Sauce / Kaltgepresstes Olivenöl / Kirsch Tomaten 
Kalamata Oliven / Parmesan Käse / Rucola 

 Tomato Sauce / Cold Pressed Olive Oil / Cherry Tomatoes / Kalamata Olives / Parmesan Cheese / Arugula 
 
 

Pasta wählbar mit / Pasta available with: 
Gegrillten Hähnchenstreifen / Grilled Chicken Stripes +5 € 

Gegrillten Rinderstreifen / Grilled Beef Stripes +8 € 
Tofu / Tofu +5 € 

3 gebratenen Black Tiger Riesengarnelen / 3 fried Black Tiger King Shrimps +10.5 € 
Sautierte Pfifferlinge / Sautéed Chanterelles +4.5 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
Hauptgerichte 

 

2 Gegrillte Doradenfilets 24.9 € 
Gemischte Blattsalate / Kirsch Tomaten / Gurken / Radieschen / Sprossen 
Quinoa / Granatapfel Kerne / Nüsse / Croûtons / Haus Dressing 
Mixed Leaf Salad / Cherry Tomatoes / Cucumber / Radish / Seats 
Quinoa / Pomegranate Seeds / Nuts / Croûtons / House Dressing 

 

Ossobuco 26 € 
Geschmortes Kalbsfleisch am Knochen / Kartoffel Sellerie Püree 
Braised Veal Meat on the Bone / Potato Celery Puree 
 

2 Gegrillte Rinderspieße 23.9 € 
Pikante Chimichurri / Mediterranes Grillgemüse / Rosmarinkartoffeln 
2 Grilled Beef Skewers / Spicy Chimichurri / Mediterranean Vegetables / Rosemary Potatoes Pan 
 

2 Gegrillte Hähnchenbrustspieße 21.9 € 
Kanarische Mojo Rojo Sauce / Mediterranes Grillgemüse / Lauwarmer Couscous 
2 Grilled Chicken Skewers / Canarian Mojo Rojo Sauce / Mediterranean Vegetables / Lukewarm Couscous 

 

Wiener Schnitzel 29 € (Kleine Portion / Small Portion 25 €) 
Vom Kalb / In der Pfanne gebacken /  Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone 
Pan Fried Vienesse Escalope of Veal / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice 

 

Schnitzel Wiener Art 21.9 € (Kleine Portion / Small Portion 17.9 €) 
Von der Pute / In der Pfanne gebacken / Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Bio Zitrone 
Pan Fried Escalope of Turkey Vienesse Style / Fried Potatoes / Cranberries / Lemon Slice 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 34 € 
Hausgemachte Jus / Hausgemachte Spätzle / Zweierlei Zwiebeln 
Swabian roasted Beef  / Homemade Jus / Homemade Spaetzle / Onions 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
Dessert 

 

Hausgemachtes Panna Cotta 7 € 
Bourbon Vanille / Weiße Schokolade / Mango 

 Homemade Panna Cotta / Bourbon Vanilla / White Chocolate / Mango 
 

Hausgemachtes Lemon Curd Tiramisu 7 € 
Alkoholfrei 

 Homemade Lemon Curd Tiramisu / Alcohol Free 
 

Affogato al Caffè 5.5 € 
1 Kugel Bourbon Vanille Eis / Espresso 
1 Scoop Bpurbon Vanilla Ice Cream / Espresso 
 

Eiscreme pro Kugel / Ice Cream per scoop 2.5 € 
Bourbon Vanille 
Erdbeere 
Schokolade 
Bourbon Vanilla 
Strawberry 
Chocolate 
 

Sorbet pro Kugel / Sorbet per scoop 3 € 
Cassis 
Mango 
Cassis 
Mango 
 
 

Gerne servieren wir die Sorbets auch mit Prosecco +2.50 € 
Gladly we serve the sorbets also with Prosecco +2.50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


